Deine Aufgaben:

» Herstellung von Pralinen,

Schokoladen- und
Patisserieprodukten

Dekorieren, Veredeln und
ansprechendes Fertigstellen unserer
Produkte

Mitarbeit bei der taglichen
Produktion sowie Einhaltung unserer

Qualitats- und Hygienestandards

Qualifikationen:

« Abgeschlossene Ausbildung als

Konditor/in oder vergleichbare
Qualifikation

Erfahrung in der Herstellung von

Patisserie- und Schokoladenprodukten

Sorgfaltige, zuverlassige und
selbststandige Arbeitsweise
Teamgeist und

Verantwortungsbewusstsein

Das bieten wir:

« eine Vollzeitstelle mit 37,5 Stunden
pro Woche und geregelten
Arbeitszeiten von Montag bis Freitag

e Bezuschussung fur die betriebliche
Altersvorsorge

e Weihnachtsgeld und Tankzuschlag

» 33% Mitarbeiterrabatt

« Schokolade, so viel du essen kannst

und vieles mehr.



	KONDITOR / CHOCOLATIER

